
Deine Ausbildung im Familienunternehmen
Du möchtest Deine Ausbildung in einem Familienunternehmen starten, 
das verantwortungsvolle Aufgaben, eine motivierende Arbeitsatmosphäre, die von 
gegenseitiger Wertschätzung geprägt ist und vielfältige 
Entwicklungsmöglichkeiten bereithält?

Gründe für deine ausbildung bei uns
	- Unbefristete Übernahme nach dem erfolgreichen Abschluss
	- Überdurchschnittliche Ausbildungsvergütung 				  
+ monatlicher Bechtel Ausbildungsbonus in Höhe von 750,- EUR

	- Attraktive Sozial- und Zusatzleistungen, wie z.B. eine betriebliche Altersvorsorge
	- Fahrtkostenzuschuss für die Berufsschule & überbetriebliche Ausbildung
	- Bereitstellung professioneller Arbeitskleidung inkl. Wasch- & Reinigungsservice

	- Regelmäßige Bildungsreisen & Teambuildingtage

unsere ausbildungsberufe (M/W/D)

•	M

Wir freuen uns auf Deine vollständigen Bewerbungsunterlagen mit Anschreiben,     
Lebenslauf und Zeugnissen per Mail an:

bewerbung@privatmolkerei-bechtel.de

Ausführliche Informationen zur Ausbildung sowie zu unseren Ausbildungsberufen 
findest Du unter:

www.privatmolkerei-bechtel.de/karriere/auszubildende

Nachhaltig & Innovativ
Die Privatmolkerei Bechtel ist ein gewachsenes Familienunternehmen mit Milchtradi-
tion seit 1908 im Herzen der Oberpfalz. Mittlerweile zählt Bechtel zu den größten und 
bedeutendsten Molkereien in Deutschland.
In Schwarzenfeld arbeiten derzeit rund 900 Mitarbeiter und täglich werden über 2 
Millionen Kilogramm Milch zu hochwertigen Milch- und Käsespezialitäten veredelt.
Seit der Gründung vor mehr als 100 Jahren hat sich also viel geändert. Nur eins hat sich 
in der Geschichte der Privatmolkerei Bechtel nie geändert.
Die Einstellung des Unternehmens zur Natur. Zur Heimat. Zu Nachhaltigkeit gepaart 
mit Wirtschaftlichkeit. Zur Qualität der hergestellten Produkte. Und zu den Werten 
im Team.

du machst den unterschied
Die Ausbildung bei der Privatmolkerei Bechtel bietet die perfekte Kombination aus 
dem partnerschaftlichen und freundschaftlichen Umfeld eines Familienunternehmens 
und den Entwicklungsmöglichkeiten eines international tätigen Produktionsbetriebes. 
Während der Ausbildung legen wir großen Wert auf Deine fachliche, als auch persön-
liche Entwicklung.
Deswegen gestalten wir unsere Ausbildungspläne so, dass Du nicht nur eine Abtei-
lung kennenlernst, sondern verschiedenste Fachbereiche durchläufst, die mit Deiner 
Ausbildung zusammenhängen.
Somit erhältst Du exzellente Fachkenntnisse und lernst die Zusammenhänge der 
Prozesse in unserem Betrieb kennen.

Derzeit bilden wir rund 50 junge Menschen in neun verschiedenen Berufen aus. 
Zentrale Berufe für unser Kerngeschäft, die Milchverarbeitung, sind dabei die Aus-
bildungsberufe Milchtechnologe und Milchwirtschaftlicher   Laborant. Aber auch im 
gewerblichtechnischen und kaufmännischen Bereich bilden wir Fachkräfte aus, die in 
unserem Unternehmen wichtige Aufgaben übernehmen.
Als wichtiger Arbeitgeber im Landkreis Schwandorf trägt die Privatmolkerei Bechtel 
damit nachhaltig zur beruflichen Bildung der zukünftigen Fachkräfte in der Region bei. 
Zudem sind uns der Teamgedanke und das Verständnis für die großen wirtschaft-
lichen Zusammenhänge besonders wichtig. Aus diesem Grund finden regelmäßig 
Azubi-Ausflüge und Bildungsreisen statt.
Ziel unserer Ausbildung ist es, Dich als Fachkraft in unserem Unternehmen für unser 
Unternehmen auszubilden. Aus diesem Grund garantieren wir Dir nach erfolgreichem 
Abschluss die unbefristete Übernahme.

	- Milchtechnologe
	- Milchwirtschaftlicher Laborant
	- Fachkraft f. Lagerlogistik
	- Mechatroniker
	- Industriemechaniker

	- Elektroniker f. Betriebstechnik
	- Elektroniker f. Automatisierungstechnik
	- Industriekaufmann
	- Kaufmann f. Digitalisierungsmanagement

Milchtechnologe (M/W/D)

Profi in Sachen Milch, Joghurt und Käse

In der 3-jährigen Ausbildung durchläufst Du sämtliche Abteilungen unserer Molkerei. 
Angefangen von der Rohmilchannahme bis zur Abpackung lernst Du alle Prozesse 
kennen, die für die Herstellung von Milch- und Käsespezialitäten notwendig sind.

Milchwirtschaftlicher laborant (M/W/D)

Die Qualität unserer Produkte im Blick

Während der 3-jährigen Ausbildung lernst Du im chemisch-physikalischen, mikrobio-
logischen sowie sensorischen Labor alle Untersuchungsverfahren kennen, die für die 
Überwachung des gesamten Herstellungsprozesses von Milch- und Käsespezialitäten 
notwendig sind.

MIT DIR

bekommen unsere

Molkereiprodukte

EIN GESICHT!




